
“生活管理指導表 “のご提出後に園での詳しい対応について 

栄養士と面談を行います。 

代替食や除去食を併用しながら、見栄えや栄養の過不足が起こらない様に 

配慮をしております。 

また、アレルギー対応食と区別ができるように給食室で盛り付け、 

専用のトレーにのせて配膳しており、担任と情報共有のものと 

誤配膳がないように心がけております。 

気になることがありましたら、ご相談ください。 

また、お誕生日給食や季節の行事にあった行事食、シェフ 

パティシエ学院の学生との交流など、子どもたちが食事を 

しながら楽しく学べる時間になるよう、工夫しています。 

おやつは素材の味を楽しみ、手作りで噛む事を意識した 

おやつ、昔ながらの素朴なおやつの提供を心がけています。 

出来立ての給食は各クラスごとカートで運び、 

温かく食べれるよう、汁物は専用の食缶にいれ、

ご飯は保温効果のあるおひつに入れて提供 

しています。 

当園では食に対する取り組みに力を入れており、 

園内で手作りの完全給食を提供しております。 

栄養士が考えたオリジナル献立の給食は和食ベースの 

給食に栄養バランスを考えながら季節の食材を 

取り入れています。 

 

アレルギー対応用トレー 

オリジナル献立の自園給食 

毎日温かい給食 

アレルギー対応について 


